
 

  

ariage 

         Un moment d’exception…. 

M 
Afin de faire de ce jour un moment unique et qui 

vous ressemble, Hazelaere Traiteur vous 

ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜ Ŝǘ Ǿƻǳǎ ŎƻƴǎŜƛƭƭŜ Řŀƴǎ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ 

de votre réception de Mariage. Nous restons à 

votre disposition pour tout renseignement ou 

rendez-vous.  

 

Hazelaere Traiteur- 466 avenue de Dunkerque- 59130 Lambersart 

Tél : 03 20 92 05 40- Fax : 03 20 93 13 42 



 

 

 

 

 

 

LE FIL ROUGE  

[Ŝ Ŧƛƭ ǊƻǳƎŜ Ŝǎǘ ǇǊƛƳƻǊŘƛŀƭ ǇƻǳǊ ƭΩŀǾŀƴŎŞ Ŝǘ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ Ǿotre mariage. Il vous permettra ŘΩƛƳŀƎƛƴŜǊ  

votre soirée et de rendre votre mariage unique et personnalisé. (Décors, nom des ǘŀōƭŜǎΣΧύ 

[ΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ ǾƻǘǊŜ ƳŀǊƛŀƎŜΧ 

 

ICI… 

Tout n'est qu'émotion, plaisir et raffinement... 

Ici, c'est l'endroit ou vous avez choisi d'accueillir vos invités. 

Quel que soit cet endroit, soyez assurés que nous serons à vos cotés. 

Etre efficace en tout lieu fait partie de notre métier. 

 

LE VIN D’HONNEUR,  

¢Ǌŀƛǘ ŘΩǳƴƛƻƴ ŜƴǘǊŜ ƭŀ ŎŞǊŞƳƻƴƛŜ όǊŜƭƛƎƛŜǳǎŜ ƻǳ ƴƻƴύ Ŝǘ ƭŜ ǊŜǇas. La prestation dépendra à la fois du style de votre 

ƳŀǊƛŀƎŜ όǎƻƭŜƴƴŜƭΣ ǘǊŀŘƛǘƛƻƴƴŜƭ ƻǳ ƻǊƛƎƛƴŀƭύΣ Ƴŀƛǎ ŀǳǎǎƛ ŘŜ ƭΩƘŜǳǊŜ Ł ƭŀǉǳŜƭƭŜ ǎŜ ŘŞǊƻǳƭŜǊŀ ƭŀ ŎŞǊŞƳƻƴƛŜ όŎƛǾƛƭŜ ƻǳ 

ǊŜƭƛƎƛŜǳǎŜύΦ 9ƴ ŜŦŦŜǘΣ ǎƛ ǾƻǘǊŜ Ǿƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ ŎƻƳƳŜƴŎŜ Ŝƴ ŘŞōǳǘ ŘΩŀǇǊŝǎ ƳƛŘƛΣ ƭŜǎ ǇƛŝŎŜǎ ǎǳŎǊŞŜǎ ǎŜǊƻƴǘ ǇǊƛǾƛƭŞƎƛŞŜǎΦ  

9ǘ ƭŜ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ǇƛŝŎŜǎ ǎŜǊŀ Ǉƭǳǎ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ Ŝƴ ƳƛƭƛŜǳκŦƛƴ ŘΩŀǇǊŝǎ ƳƛŘƛΦ 

[Ŝ Ǿƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ Ŝǎǘ ǇǊƛƳƻǊŘƛŀƭ Ŝǘ Řƻƛǘ şǘǊŜ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŞΣ ŀŦƛƴ ŘΩƛƴtroduire le plaisir aux convives invités à 

ƭŀ ǎƻƛǊŞŜΣ Ƴŀƛǎ ŀǳǎǎƛ ŘŜ ǊŀǾƛǊ ƭŜǎ ƛƴǾƛǘŞǎ Řǳ Ǿƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊΣ ǳƴƛǉǳŜƳŜƴǘΦ 

Les décors et nappages seront adaptés à votre thématique.  

 

LE DINER,  

!ǇǊŝǎ ƭŜ ŎƻŎƪǘŀƛƭ ŘŜ Ǿƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊΣ ƭŜǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎ ŜƴǘǊŜƴǘ Řŀƴǎ ƭΩŜǎǇŀŎŜ ŘŜ ǊŞŎŜǇǘƛƻƴ Ŝǘ ŘƻƛǾŜƴǘ ǘƻǳǘ ŘŜ ǎǳƛǘŜ 

ŎƻƳǇǊŜƴŘǊŜ ǉǳΩƛƭǎ ǎƻƴǘ ōƛŜƴ Ł ǾƻǘǊŜ ƳŀǊƛŀƎŜ Ŝǘ ǉǳŜ ƭŜǎ ŘŞǘŀƛƭǎ Ǿƻǳǎ ǊŜǇǊŞǎŜƴǘŜƴǘ ōƛŜƴΦ 

Lƭǎ ŘƻƛǾŜƴǘ şǘǊŜ Ŏƻƴǉǳƛǎ ǇŀǊ ƭΩŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ : vaisselle soignée, nappage en tissu, serviettes amidonnées blanches ou 

coƭƻǊŞŜǎΣΧΦ  

La gastronomie, le service, le raffinement de la décoration des tables, les attentions entrent à part égales et suivent 

le style. Le style de votre mariage, qui deviendra unique. 

/ƻŎƪǘŀƛƭΣ ŘƞƴŜǊǎ ƻǳ ōǳŦŦŜǘǎΧ [Ŝǎ ƎŜƴǊŜǎ ǇŜǳǾŜƴǘ ǾŀǊƛŜǊΣ Ƴŀƛǎ ƴŜ ǎŜront jamais exécutés en deux temps, trois 

ƳƻǳǾŜƳŜƴǘǎΧ vǳŜ Ǿƻǳǎ ǎƻȅŜȊ рл ƻǳ рлл ǇŜǊǎƻƴƴŜǎΣ Ǿƻǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎ ǎŜǊƻƴǘ ǳƴ ǇǳōƭƛŎ ǇƻǳǊ ǉǳƛ IŀȊŜƭŀŜǊŜ ¢ǊŀƛǘŜǳǊ 

donnera toute sa mesure. 

Dans votre menu, sont compris le pain (3 boules de pains spéciaux/ personne) et les eaux plates et 

pétillantes (San Pellegrino  et Evian en bouteille en verre) du diner. 

 

LE FROMAGE, 

Si vous le souhaitez, sera servi au buffet, ainsi que les desserts pour permettre un timing juste ŀǾŜŎ ƭΩƻǳǾŜǊǘǳǊŜ Řǳ 

bal qui se fera souvent après le plat.  

Un atelier Café « Expresso » et coffret de thés peut être ajouté, avec supplément pendant toute la 

soirée. 

  

Une réception, telle qu'elle soit, s'inscrit dans l'éphémère.  

Mais ne doit-elle pas rester dans les souvenirs d'une vie? 

Le Mariage est un jour unique et doit révéler toute la lumière et la 

singularité des mariés. 

Hazelaere Traiteur rend hommage aux moments présents et aux instants 

de cet événement, en vous accompagnant. Rien ne sera laissé au hasard 

(la chaleur de  l'accueil, le raffinement des saveurs, l'accompagnement), 

afin de faire naître le sentiment d'exception. 

 

Ce sentiment qui perdure toute une vie... 

 



 

 

 

 

 

 

 

Les acteurs de votre réception… 

Le maître de cérémonie 
нсл ϵ¢¢/ ƭŀ ǾŀŎŀǘƛƻƴ 
Heure supplémentaƛǊŜ Υ оф ϵ ¢¢/ Ł ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ м ƘŜǳǊŜ Řǳ Ƴŀǘƛƴ 
1 serveur pour 20 couverts 
нмл ϵ ¢¢/ ƭŀ ǾŀŎŀǘƛƻƴ 
IŜǳǊŜ ǎǳǇǇƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜ Υ он ϵ ¢¢/ Ł ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ м ƘŜǳǊŜ Řǳ Ƴŀǘƛƴ 
1 cuisinier pour 50 couverts 
мрл ϵ ¢¢/ ƭŀ ǾŀŎŀǘƛƻƴ 
 
 
Le service Hazelaere Traiteur, c’est le plaisir de recevoir… 

5ŝǎ ǾƻǘǊŜ ŀǊǊƛǾŞŜΣ Ǿƻǳǎ ŜƴǘǊŜȊ Řŀƴǎ ǳƴ ƳƻƴŘŜ ŘΩŞƭŞƎŀƴŎŜ ƻǳ ǘƻǳǘ Ŝǎǘ Ƴƛǎ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ ǇƻǳǊ Ǿƻǳǎ ǎŀǘƛǎŦŀƛǊŜΦ [Ŝ 

ǎƻǳǊƛǊŜΣ ƭΩŞƭŞƎŀƴŎŜΣ ƭŀ ŘƛǎǇƻƴƛōƛƭƛǘŞΣ ƭŀ ŘƛǎŎǊŞǘƛƻƴ ǎƻƴǘ ƻƳƴƛ ǇǊŞǎŜƴǘǎ ǇƻǳǊ ǉǳŜ Ǿƻǎ ƛƴǾƛǘŞǎ ƎƻǳǘŜƴǘ Ł 

ƭΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴƴŜƭΦ 

En fonction du nomōǊŜ ŘΩƛƴǾƛǘŞǎΣ ŘŜ ƭŀ ŎƻƴŦƛƎǳǊŀǘƛƻƴ Řǳ ƭƛŜǳ Ŝǘ ŘŜ ƭŀ ǇǊŜǎǘŀǘƛƻƴΣ ƴƻǳǎ ǇƻǳǊǊƛƻƴǎ ŀƧƻǳǘŜǊ ǳƴ 

ŎƘŀǳŦŦŜǳǊ ŘΩƻŦŦƛŎŜ Ŝƴ ŎƘŀǊƎŜ Řǳ ǊŀƴƎŜƳŜƴǘ Ŝǘ ŘŜ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ƻŦŦƛŎŜǎ όŁ ŘŞǘŜǊƳƛƴŜǊ ŀǾŜŎ ǾƻǘǊŜ ŎƘŀǊƎŞ  ŘŜ 

projet). 

!ǳ Ŏŀǎ ƻǴΣ ƭŜ ŎƻŎƪǘŀƛƭ Řǳ Ǿƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ  ŘƛŦŦŝǊŜ Řǳ ƭƛŜǳ ŘŜ ƭŀ ǎƻƛǊŞŜ Ŝǘ Ŝƴ ŦƻƴŎǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŞƭƻƛƎƴŜƳŜƴǘΣ ǳƴ 

ǎǳǇǇƭŞƳŜƴǘŜƴǘ ǇƻǳǊǊŀ ǎΩŀƧƻǳǘŜǊ όŁ ŘŞǘŜǊƳƛƴŜǊ ŀǾŜŎ ǾƻǘǊŜ ŎƘŀǊƎŞ ŘŜ ǇǊƻƧŜǘύΦ 

[Ŝǎ ŎƻǶǘǎ ƭƛŞǎ ŀǳ ǎŜǊǾƛŎŜ ŎƻƳǇǊŜƴƴŜƴǘ ƭΩƛƴǎǘŀƭƭŀǘƛƻƴΣ ƭŜ ǎŜǊǾƛŎŜ et le débarrassage. Les heures supplémentaires 

débutent Ł ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ м Ƙ лл Řǳ Ƴŀǘƛƴ Ŝǘ ǎΩŀǊǊşǘŜƴǘ ŀǳ ŘŞǇŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǎŀƭƭŜΦ 

9ƴ ŦƻƴŎǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŀǾŀƴŎŜƳŜƴǘ Ŝǘ ŘŜ ƭŀ ŎƻƴŦƛƎǳǊŀǘƛƻƴΣ ǾƻǘǊŜ ƛƴǘŜǊƭƻŎǳǘŜǳǊ ǇǊƛǾƛƭŞƎƛŞ όƭŜ aŀƞǘǊŜ ŘŜ ŎŞǊŞƳƻƴƛŜύΣ Ŝƴ 

ŀŎŎƻǊŘ ŀǾŜŎ ǾƻǳǎΣ ǇŜǳǘ ǊŜƴǾƻȅŜǊ ǳƴŜ ǇŀǊǘƛŜ ŘŜ ƭΩŞǉǳƛǇŜ ŀŦƛƴ ŘΩŞǾƛǘŜǊ ƭŜǎ ǎǳǊŎƻǶts. 

Un art issu de la grande tradition française, qui se détourne dans un esprit à votre convenance (contemporain & 

ƳƻŘŜǊƴŜΣ ŎƻƭƻǊŞǎΣ ŞƭŞƎŀƴŎŜ ŎƭŀǎǎƛǉǳŜΣΧύΦ ¢ƻǳǘ ǎŜǊŀ Ƴƛǎ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ ǇƻǳǊ şǘǊŜ Ŝƴ ƘŀǊƳƻƴƛŜ ŀǾŜŎ ƭΩŀƳōƛŀƴŎŜ  Ŝǘ ƭŜǎ 

impératifs de votre réception. /ƘŀǉǳŜ ŘŞǘŀƛƭ ŎƻƳǇǘŜΧ 

Votre choix sera à établir avec votre chargé de projet (nappages, serviettes, couverts, verrerie, assiettes, Χύ Ŝǘ 

sera étudié en fonction de votre fil rouge et du menu choisi.  

  

QUELQUES INDICATIONS POUR  L’ORGANISATION DE  
VOTRE MARIAGE 
 
Vous avez décidé  de vous marier et vous souhaitez que votre mariage soit 
Un événement unique et une réunion totale. 
 
Nous serons à vos côtés pour vous accompagner afin que cette journée 
reste inoubliable et marquée dans les esprits. 



VOTRE PLANNING…. 
 

 
 
 

Organisez une rencontre entre les deux familles. Le but étant de définir le style de mariage que vous 

ǎƻǳƘŀƛǘŜȊ Ŝǘ ŘΩŞŎƘŀƴƎŜǊ ŀǾŜŎ Ǿƻǎ ŦŀƳƛƭƭŜǎ : Mariage de 300 personnes ou mariage intime en petit comité ? 

Cela permettra de déterminer une fourchette budgétaire. 

Entrez Ŝƴ ŎƻƴǘŀŎǘ ŀǾŜŎ IŀȊŜƭŀŜǊŜ ¢ǊŀƛǘŜǳǊΧ 

En fonction du style de mariage, cherchez et visitez des lieux de réception. Nous en sommes en partenariat 

ŀǾŜŎ ǳƴ ŎŜǊǘŀƛƴ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜƴǘǊŜ ŜǳȄΦ ±ƻǳǎ ǇƻǳǾŜȊ ŘƻƴŎ Ǿƻǳǎ ǊŀǇǇǊƻŎƘŜȊ ŘŜ ƴƻǳǎ ŀŦƛƴ ǉǳŜ ƴƻǳǎ ŞǘǳŘƛƛƻƴǎ 

ensemble vos ŀǘǘŜƴǘŜǎ ό[ƻŦǘΣ CŜǊƳŜΣ ŎƘŃǘŜŀǳΣΧύΦ 

 

 

/ƻƴǘŀŎǘŜȊ ƭŀ ƳŀƛǊƛŜ Ŝǘ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎƳŜ ǊŜƭƛƎƛŜǳȄΣ ŀŦƛƴ ŘŜ ǇƻǳǾƻƛǊ ŦƛȄŜǊ ƭŀ ŘŀǘŜ Ŝǘ ƭΩƘŜǳǊŜ Řǳ ƳŀǊƛŀƎŜΦ tǊŜƴŜȊ Ŝƴ 

compte que certains de vos convives viennent de loin, et évitez donc les temps morts, difficilement gérables 

pour ces invités. 

5ǊŜǎǎŜȊ ƭŀ ƭƛǎǘŜ ǇǊƻǾƛǎƻƛǊŜ ŘŜǎ ƛƴǾƛǘŞǎ όǾƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ Ŝǘ ŘƞƴŜǊύΦ 

Lancez la recherche des tenues.  

 

 

Contactez les différents prestataires : photographes, fleuriste, loueur de voiture, DJ. (Plus vite, vous 

déterminez un choix, meilleur sera le résultat) Voir nos partenaires. 

Choisissez le voyage de noces. 

5ŜƳŀƴŘŜȊ ƭΩŀŎŎƻǊŘ ŘŜǎ ǘŞƳƻƛƴǎ ŜƴǾƛǎŀƎŞǎΦ όvǳƛ ǇŜǳǾŜƴǘ şǘǊŜ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘǎ ŀǳ ƳŀǊƛŀƎŜ ŎƛǾƛƭ Ŝǘ ŀǳ ǊŜƭƛƎƛŜǳȄύ 

Confirmez la réservation de la date à HazelaeǊŜ ¢ǊŀƛǘŜǳǊ Ŝǘ ŜƴǾƻȅŜȊ ƭŜ ŘŜǾƛǎ ǎƛƎƴŞ Ŝǘ ƭŜ ŎƘŝǉǳŜ ŘΩŀŎƻƳǇǘŜΦ 

 

 

 

/ƻƴŦƛǊƳŜȊ ƭŀ ƭƛǎǘŜ ŘŜǎ ƛƴǾƛǘŞǎ Řǳ Ǿƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ Ŝǘ Řǳ ŘƞƴŜǊΦ 9ƴǘŀƳŜȊ ƭŀ ǇǊŞǇŀǊŀǘƛƻƴ ǊŜƭƛƎƛŜǳǎŜ ǎΩ ƛƭ ȅ ŀ ƭƛŜǳΦ 

Commandez les faire ς part. Déposez votre liste de mariage. Contactez le notaire en cas de contrat de 

mariage. 

Confirmez votre voyage de noce. 

Envoyez les faire ς part 

  

J- 4 MOIS 

J- 12 MOIS 

J- 10 MOIS 

J- 6/8 MOIS 



 
 
 

5ŞŦƛƴƛǎǎŜȊ ƭŜǎ  ǘŜƴǳŜǎ όŘŜǎ ƳŀǊƛŞǎ Ŝǘ ŘŜǎ ŜƴŦŀƴǘǎ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊύ 

/ƘƻƛǎƛǎǎŜȊ ƭŜ ōƻǳǉǳŜǘ ŘŜ ƭŀ ƳŀǊƛŞŜΣ ƭŀ ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ǾƻƛǘǳǊŜǎΣ  ƭŜǎ ŀƭƭƛŀƴŎŜǎΣ ƭŜǎ ŘǊŀƎŞŜǎΣΧ 5ŞǇƻǎŜȊ ƭŜ ŘƻǎǎƛŜǊ 

civil en mairie.  

CŀƛǘŜǎ ƭΩŜǎǎŀƛ ŘŜ ŎƻƛŦŦǳǊŜ Ŝǘ ƳŀǉǳƛƭƭŀƎŜ ǇƻǳǊ ƭŀ ƳŀǊƛŞŜΦ 
 

 

Arrêtez le menu définitif. 

 

 
Enterrez votre vie de célibataire. 

Confirmez tous les intervenants de la réception. Déterminez le déroulement de la cérémonie.  

wŞǎŜǊǾŜȊ ƭΩƘƾǘŜƭ ǇƻǳǊ ƭŀ ƴǳƛǘ ŘŜ ƴƻŎŜǎΦ 

Envoyez le deuxième acompte à Hazelaere Traiteur. 

 

 

 

Rappelez Hazelaere traiteur pƻǳǊ ƭŜǎ ŘŜǊƴƛŜǊǎ ŘŞǘŀƛƭǎ όƴƻƳōǊŜǎΣ ŎƭŞǎ ŘŜ ƭŀ ǎŀƭƭŜΣ ƘŜǳǊŜ ŘΩŀǊǊƛǾŞŜ ŘŜǎ ƛƴǾƛǘŞǎΣ 

ǊŜǇŀǎ ǾŞƎŞǘŀǊƛŜƴǎΣΧύ  

 

 

 

Cassez vos chaussures à la maison. Cela vous facilitera la vie le jour « j ». 

Récupérez les alliances chez le bijoutier. Revoyez avec les témoins, les parents, le déroulé de la cérémonie. 

Etablissez les plans de table. 

Appelez Hazelaere traiteur pour les petits détails. Un dernier contact peut toujours être utile.  

 

 

 

Revoyez une dernière fois les détails. Libérez vous ƭΩŜǎǇǊƛǘ Ŝƴ ŘŞƭŞƎǳŀƴǘ Ŝǘ ŘŞǘŜƴŘŜȊ ǾƻǳǎΦ 

Prévoyez une trousse de beauté. Décorez les voitures. 

Rappelez vous que nous sommes à vos cotés et que tout de passera bien. 

 

 

bƻǳǎ ƴƻǳǎ ƻŎŎǳǇƻƴǎ Řǳ ǊŜǎǘŜΧ 

! ŎŜ ǎƻƛǊΧ 

J- 15 JOURS 

J- 3 MOIS 

J- 2 MOIS 

J- 1 MOIS 

J- 7 JOURS 

J- 1 JOURS 

JOUR J : VIVEZ VOTRE REVE 



 

 

 

 

 

 

Afin de ǊŜƴŘǊŜ ǾƻǘǊŜ ŎƻŎƪǘŀƛƭ ŘŜ Ǿƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ ǇŜǊǎƻƴƴŀƭƛǎŞΣ ƴƻǳǎ Ǿƻǳǎ ƛƴǾƛǘƻƴǎ Ł ŎƘƻƛǎƛǊ ƭŜǎ ǇƛŝŎŜǎ Řŀƴǎ ƭŜǎ 

ǇǊƻǇƻǎƛǘƛƻƴǎ ǎƛ ŘŜǎǎƻǳǎΦ 9ƴ ŦƻƴŎǘƛƻƴ Řǳ ŘŞǊƻǳƭŞ ŘŜ ǾƻǘǊŜ ǇǊŜǎǘŀǘƛƻƴ Ŝǘ ŘŜ Ǿƻǎ ŜƴǾƛŜǎΣ ŎŜ Ǿƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊ Ŝǎǘ 

déclinable en 7, 10,12 et 15 pièces/personne. 

 

 

 

Collection salée  

Collection de canapés : foie gras et figues, saumon et aneth, Parme et tapenade, madeleine au 

romarin, guacamole Parmesan, crabe et agrumes 

 

Navettes cocktail : jambon fraîcheur, crudités, fromage frais aux herbes, crabe, poulet tandoori 

 

Pains surprises : fromage et charcuterie, fraîcheur, océan, italien 

 

Minis fusettes cocktails : mini flûte garnie de Parme et pesto, rosette de Lyon et fromage frais 

 
Collection sucrée  

Collection de mignardises sucrées 

 

 

 

 

Autres prestations  

AVEC SERVICE : 1 serveur/30 personnes, vacation de 5 h 00 comprenant installation, service et 

débarrassage ; sur la base de 2h de prestation cocktail 

AVEC VAISSELLE ET MATERIEL : buffet de 90 cm de haut, nappage tissu, verrerie, serviettes cocktail, 

ŎŀǊŀŦŜǎΣ ƎƭŀŎŜΣ ǾŀǎǉǳŜΣΧ 

7 PIECES Υ ммΦфл ϵ ¢¢/κt9w{hbb9 

10 PIECES Υ мпΦмл ϵ ¢¢/κt9w{hbb9 
Taux de TVA en vigueur 5.5 % 

  

 VIN D’HONNEUR CONVIVIALITE 

Toutes nos pièces sont dressées 

en assiette porcelaine et 

conditionnement tendance. 

Aucun carton ni plastique ne 

sont utilisés. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Collection salée froide 

.ƻǳƭƛŜǊ ŘŜ ŎƻǳǊƎŜǘǘŜ ϧ aƻȊȊŀǊŜƭƭŀ ŀǳ ǇƛƳŜƴǘ ŘΩ9ǎǇŜƭŜǘǘŜ 

Min brochette de volaille au tandoori et ananas 

Club nordique, truite fumée, concombre et crème de wasabi 

Mini ς baguette Tomate, tapenade et Parme 

¢ŀǊǘŀǊŜ ŘŜ ǎŀǳƳƻƴ Ŝƴ ŀƛƎǊŜ ŘƻǳȄΣ ǘƻƳŀǘŜ ǎǳŞŜ ŀǳ tƛƳŜƴǘ ŘΩ9ǎǇŜƭŜǘǘŜ 

{ǳŎŜǘǘŜǎ ǾŜǊǘƛŎŀƭŜǎ Χ 

(Nordique au saumon fumé & aneth ; taboulé de légumes au basilic ; foie gras & spéculoos) 

Wraps  saumon frais & aneth  

Les pains au lait Crabe & agrumes  

Samossa végétal épinard & tourteau 

[ŀǇƛƴ Ł ƭΩŀƴŎƛŜƴƴŜ Ł ƎŞƻƳŞǘǊƛŜ ǾŀǊƛŀōƭŜ   

.ƭƛƴƛǎΣ ŎǆǳǊ ŘŜ ǎŀǳƳƻƴ Ŝǘ ǆǳŦǎ ŀǳ ǿŀǎŀōƛ 

 

Collection salée chaude 

Mini tarte salée, persil plat et escargots 

Déclinaison de DIM SUM en panier bambou  

Mini accras de Morue au citron vert et gingembre 

 

Collection sucrée 

Petit clafoutis cerise & chocolat blanc 

Risotto sweet vanille & caramel ½ sel 

 Eclair pétillant au Caramel  

 Fondant chocolat After Eight 

 

Autres prestations  

AVEC SERVICE : 1 serveur/30 personnes, vacation de 5 h 00 comprenant installation, service et débarrassage ; 

Sur la base de 2h de prestation cocktail. 

 
AVEC VAISSELLE ET MATERIEL : buffet de 90 cm de haut, nappage tissu, verrerie, serviettes cocktail, carafes,     
ƎƭŀŎŜΣ ǾŀǎǉǳŜΣΧ 
7 PIECES Υ моΦорϵκt9w{hbb9 

10 PIECES Υ мсΦнлϵκ t9w{hbb9 
Taux de TVA en vigueur 5.5 % 

  

 

VIN D’HONNEUR TENDANCE (Choix  à déterminer) 

Toutes nos pièces sont dressées 

en assiette porcelaine et 

conditionnement tendance. 

Aucun carton ni plastique ne 

sont utilisés. 



 
 

Taux de TVA en vigueur 5.5 % 

 

 

 

 

 

 

 

Collection salée froide 

Mini brochette de saumon  et pétoncles 

/ƭǳō ǘƻŀǎǘŞ ŜŦŦŜǳƛƭƭŞ ŘŜ ōǆǳŦΣ ōŜǳǊǊŜ ŘŜ ǇƻƛǾǊŜ aŀƭŀōŀǊ Ŝǘ ŎƻǳǊƎŜǘǘŜ grillée 

Mini ς baguette houmos et mousseline de cabillaud citronné 

.ƻǳǘŜƛƭƭŜ ŘΩǳƴ ƎŀǎǇŀŎƘƻ ŀƴŘŀƭƻǳ Ł ǎŜŎƻǳŜǊ 

Cubique transparent de tartare de saint Jacques aux baies roses  

tƛƴŎŜ ŘŜ /ƘƻǊƛȊƻ ƛōŞǊƛǉǳŜ Ŝǘ Ǉŀƛƴ ŘΩƻƭƛǾŜ 

Wraps  légumes grillés & fêta  

CƻǉǳƛƭƭŜǎ ŘΩǆǳŦ  όǇŀǊ ол ǇƛŝŎŜǎύ aƻǳǎǎŜƭƛƴŜ ŘŜ ŎƘƻǳȄ ŦƭŜǳǊΣ ŎǊŝƳŜ ŎƛǘǊƻƴƴŞŜ Ŝǘ ǆǳŦǎ ŘŜ ǘǊǳƛǘŜ  

Petit éclair à anguille fumé et tzatziki en aigre doux 

Lucullus de foie gras et pommes séchées 

Verrine « Pousse pousse » Tartare de Gambas coriandre & gingembre 

 

Collection salée chaude 

Mini tournedos de veau Rossini 

aƛƴƛ IŀƳōǳǊƎŜǊ ŎǳƭƛƴŀƛǊŜΣ ōǆǳŦ ϧ ǊƻǉǳŜǘǘŜ 

Mini tournedos de lotte rôti Ŝǘ ǎǳǇǊşƳŜ ŘΩŀƎǊǳƳŜ 

 

Collection sucrées 

Verrine corail du pacifique (Ananas en marmelade, mousse vanille de 

Madagascar, bille de fruit frais) 

Pouss- pouss de Tiramisu 

sǳŦ Ł ƭŀ ŎƻǉǳŜ ζ RED » crémeux au Kirsh et fruits confits 

Verrine de tarte citron « gourmand » 

 

 

Autres prestations  

AVEC SERVICE : 1 serveur/30 personnes, vacation de 5 h 00 comprenant installation, 

service et débarrassage ; Sur la base de 2h de prestation cocktail. 

AVEC VAISSELLE ET MATERIEL : buffet haut de 90 cm de haut, nappage tissu, verrerie, 

ǎŜǊǾƛŜǘǘŜǎ ŎƻŎƪǘŀƛƭΣ ŎŀǊŀŦŜǎΣ ƎƭŀŎŜΣ ǾŀǎǉǳŜΣΧ 

7 PIECES Υ мпΦпл ϵ ¢¢/κt9w{hbb9 

10 PIECES Υ мтΦтл ϵ ¢¢/κt9w{hbb9  
Taux de TVA en vigueur 5.5 % 

  

VIN D’HONNEUR DESIGN & GASTRONOMIE (Choix  à déterminer) 

Toutes nos pièces sont dressées 

en assiette porcelaine et 

conditionnement tendance. 

Aucun carton ni plastique ne 

sont utilisés. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
Le wok fait son show… (WOK SHOW) 

wŞŀƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ ǇŀǊ ǳƴ ŎǳƛǎƛƴƛŜǊ Ƴǳƴƛ ŘΩǳƴ ǿƻƪ ǎƻǳǎ ƭŜ ǊŜƎŀǊŘ ŘŜǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎΦ [ΩǳǎǘŜƴǎƛƭŜ ŘŜ ŎǳƛǎƛƴŜ Ŝǎǘ 

ŘƛǎǇƻǎŞ ŀǳ ŎŜƴǘǊŜ ŘΩǳƴŜ ǘŀōƭŜ ŀǳǘƻǳǊ ŘŜ ƭŀǉǳŜƭƭŜ ƭŜǎ ƛƴǾƛǘŞǎ ŀǎǎƛǎǘŜƴǘ Ł  ƭŀ ǇǊŞǇŀǊŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ƳŜǘǎΦ !ƳōƛŀƴŎŜ 

conviviale & savoureuse. 
 

Instants du Japon… 

Assortiment de makis, sushi, sashimi dressé sur mini assiette bambou, accompagné de gingembre au jasmin 

et wasabi 
 

Traditions françaises… 

!ǘŜƭƛŜǊ ƎƻǳǊƳŀƴŘ ƻǴ ƭŜ ŦƻƛŜ ƎǊŀǎ Ŝǎǘ Ƴƛǎ Ŝƴ ǎŎŝƴŜΧ ŦƻƛŜ ƎǊŀǎ ŀǳ ƴŀǘǳǊŜƭΣ ŦƻƛŜ ƎǊŀǎ ŀǳȄ ŦƛƎǳŜǎ Ŝǘ ŦƻƛŜ ƎǊŀǎ ŀǳ 

poivre de Séchouan, accompagnés de croustillants de pains spéciaux et chips de légumes, chutney  de fruits 

sweet & sour 
 

Salad’BAR… 

DƻǳǊƳŀƴŘƛǎŜǎ Řǳ WŀǊŘƛƴ ƳƛǎŜǎ Ŝƴ ǎŎŝƴŜΧΦ WŜǳƴŜǎ ǇƻǳǎǎŜǎ Ŝǘ ŎǊƻǉǳŀƴǘǎ ŘŜ ŎǆǳǊ ŘŜ ǎŀƭŀŘŜǎ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŞǎ 

ŘΩƘŜǊōŜǎ ŦǊŀƞŎƘŜǎΣ ŘŜ volaille, tomates, croutons, légumes croquants, et de découvertes de vinaigrettes 

parfumées 
 

Atelier nordique… 

[ŀ ŘƻǳŎŜǳǊ Ŝǘ ƭŜ ŦǳƳŞ ŘΩǳƴ ǎŀǳƳƻƴ ŦǳƳŞ ŀǳ ōƻƛǎ ŘŜ ƘşǘǊŜΣ ǘǊŀƴŎƘŞ Ł ƭŀ ƳŀƛƴΣ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŞ ŘŜ ōƭƛƴƛǎ ƳƻŜƭƭŜǳȄ 

Ŝǘ ¢ȊŀǘȊƛƪƛ Ł ƭΩŀƴŜǘƘ 
 

Souvenirs d’Italie… 

Véritable Jambon de Parme tranché à  la main sur une griffe, accompagné de crostinis et de tapenade 

ŘΩƻƭƛǾŜǎ ƴƻƛǊŜǎΦ     
 

Tous nos ateliers sont animés par nos chefs en salle 

De 2 personnes à 40 personnes : forfait de 148 ϵ ¢¢/ ό¢±! рΦр҈ύ 

De 41 personnes à 70 personnes : forfait de 258 ϵ ¢¢/ ό¢±! рΦр҈ύ 

De 71 personnes à 100 personnes : forfait de 317 ϵ ¢¢/ ό¢±! рΦр҈ύ 

De 101 personnes à 140 personnes : forfait de 443 ϵ ¢¢/ ό¢±! рΦр҈ύ 

De 141 personnes à 180 personnes : forfait de 549 ϵ ¢¢/ ό¢±! рΦр҈ύ 
 

EN OPTION : LES GRANDS PLATS DANS LES PETITS…  1.50 € TTC (TVA 5.5%) 

Mini cocotte de Chili Con Carne 

Mini cocotte de foie gras chaud & figue rôtie 

Mini cocotte de filet mignon gingembre & ananas 

Mini cocotte de risotto aux cèpes et Parmesan 

Mini cocotte de Parmentier de canard 

 

 

LES ATELIERS GOURMETS (2 aux choix) 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
¦ƴ Ǉƻƛƴǘ ŘΩŜȄŎƭŀƳŀǘƛƻƴ ǇǊƻƧŜǘŞ ǾŜǊǎ ƭŜ ŎƛŜƭ ǉǳŜ ǇƻƴŎǘǳŜƴǘ ƭŜǎ ōƻǳŎƘƻƴǎ ŘŜ /ƘŀƳǇŀƎƴŜΧ 
Ajouté à leur rôle festif, les Champagne servis par Hazelaere traiteur satisferont les amateurs les plus avertis. 
Les aŞǘƘƻŘŜǎ ŎƘŀƳǇŜƴƻƛǎŜǎ ǎŀǳǊƻƴǘΣ ŜƭƭŜǎ ŀǳǎǎƛ ǊŀǾƛǊ Ǿƻǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎΧ 
 
Les boissons seront à déterminer avec votre chargé de projet en fonction de vos attentes. 
 
Forfait Boissons n°1 : 4.45 € TTC 
Méthode traditionnelle Saumur appellation contrôlée : nerveux et délicat, bulles fines, corps plein et fruité ;  
Whisky ; 
Taux de TVA en vigueur 19.6 % 
 
Forfait boissons n°2 : 8.60 € TTC 
/ƘŀƳǇŀƎƴŜ /ŀǊǘŜ ŘΩhǊ Υ ƧƻƭƛŜ ǊƻōŜ ƧŀǳƴŜ ǇŀƛƭƭŜΣ ƭŞƎŝǊŜƳŜƴǘ ǊƻǎŞŜΣ ŘƻǘŞ ŘΩǳƴŜ ŜŦŦŜǊǾŜǎŎŜƴŎŜ ŦƛƴŜ Ŝǘ ŎƻƴǎǘŀƴǘŜ ; 
ƴŜȊ ŘŞƭƛŎŀǘ ŞǾƻƭǳŀƴǘ ǇǊƻƎǊŜǎǎƛǾŜƳŜƴǘ ǎǳǊ ŘŜǎ ƴƻǘŜǎ ǇǊƛƴǘŀƴƛŝǊŜǎ Ŝǘ ŘΩŀƎǊǳƳŜǎ ; la bouche est fraîche et 
équilibrée ;  
Whisky ;  
Taux de TVA en vigueur 19.6 % 
 
Forfait boissons n°3 : 1.90 € TTC 
Boissons sans alcool : jus de fruits (pommes, oranges, ananas), coca-cola, eaux plates et gazeuses (bouteille en 
verre) 
Taux de TVA en vigueur 5.5 % 
 
Autres tarifs :  
- Champagne Hazelaere Traiteur ς Gaidoz CƻǊƎŜǘ ϝ Υ нп ϵ ¢¢/ κ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ό¢±! мфΦс ҈ύ 
- Bière* Mini fût 6 litres 

Stella Artois* Υ оуΦол ϵ ¢¢/ κ ŦǶǘ 
Hoegaarden ϝΥ оуΦол ϵ TTC /fût 
Leffe blonde* Υ плΦтл ϵ ¢¢/ κ ŦǶǘ 
 

* Prix TTC. TVA 19.6% incluse 
 

Des alcools forts peuvent être ajoutés et facturés à la bouteille entamée. 
 

{ƛ ǾƻǘǊŜ ǎƻǳƘŀƛǘ Ŝǎǘ ŘΩŀƳŜƴŜǊ ǾƻǘǊŜ ǇǊƻǇǊŜ /ƘŀƳǇŀƎƴŜΣ ƛƭ ǎŜǊŀ ǎŜǊǾƛ ǇŀǊ ƴƻǎ ŞǉǳƛǇŜǎ ǎŀƴǎ ŘǊƻƛǘ ŘŜ ōƻǳŎƘƻƴΦ 
  

LES BOISSONS 



 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

La cuisson, les parfums, les couleurs, les lumières  é 

Tout est fait pour amener vos invités vers les plaisirs visuels et gourmands. Hazelaere traiteur sôatt¯le 

chaque jour à conjuguer esthétisme et créativité, afin de vous inviter à une réelle découverte 

culinaire. Entre recette traditionnelle, le «  sur mesure  è reste de miseé 

 

 

Cocktail apéritif 

Brochette toscane 
Mini cake aux aromates 
Tartine au saumon fumé 
 
Les Entrée (au choix) 

Tartare de saumon mariné, pommes « clochard » et épices douces, petites pousses de mesclun et jus 

ŘΩŀƎǊǳƳŜǎ 

Filets de rouget de roche confits au thym des garrigues, tartare de tomate au basilic, crème légère au 

parmesan 

Salade folle de dégustation : mesclun de salade et herbes fraîches, écrevisses, foie gras et saumon fumé, 

fruits frais 

 

Les Plats (au choix) 

Filet  de canette caramélisé au poivre, croustillant de pomme de terre, légumes façon barigoule  

Variation autour de nos régions : dégustation de 3 viandes : une carbonade flamande au spéculoos, un coq 

à la bière et infusion de Genièvre, un lapin cuit à basse température en croûte de moutarde, pommes 

pailles et frits-frits de poireau 

CƻƴŘŀƴǘ ŘΩŀƎƴŜŀǳ Ŝƴ ǘƻǳǊƴŜŘƻǎΣ ƭƛŜ ŘŜ ǾƛƴΣ ŞŎǊŀǎŞ ŘŜ ǇƻƳƳŜǎ ŘŜ ǘŜǊǊŜ ŀǳ ǘƘȅƳ Ŝǘ ƭŞƎǳƳŜǎ Řǳ ǎƻƭŜƛƭ 

 

Buffet de desserts 

 

Autres prestations  

EAUX PLATES ET PETILLANTES DURANT LE DINER 

AVEC VAISSELLE ET MATERIEL  

Prix / personne : 36Φрл ϵ ¢¢/Σ ŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ŎƻƳǇǊƛǎΦ 
TVA en vigueur 5.5 % 

  

MENU « RETOUR DU MARCHE » 



 

 

 

TVA en vigueur 5.5 % 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cocktail apéritif 

Brochette toscane 

Mini cake aux aromates 

Tartine au saumon fumé 

 

Les Entrée (au choix) 

Foie gras de canard en comparaison Υ ƭΩǳƴ Ƴƛ-Ŏǳƛǘ ŀǳ {ŀǳǘŜǊƴŜǎΣ ƭΩŀǳǘǊŜ ŀǳȄ ǘǊƻƛǎ ǇƻƛǾǊŜǎΣ ŎƻƳǇƻǘŞŜ ŘŜ 

fruits ensoleillés 

Pavé de saumon fumé tiédi, chips de Granny Smith, blinis à la coriandre, gaspacho de pomme verte 

Petite brochette de Saint Jacques et Lotte, émulsion légère de crustacés, herbes fraîches 

 

Les Plats (au choix) 

/ŀǊǊŞ ŘΩŀƎƴŜŀǳ Ŝƴ ŎǊƻǶǘŜ ŘŜ ǎǇŞŎǳƭƻƻǎΣ ŞŎǊŀǎŞ ŘŜ ǇƻƳƳŜǎ ŘŜ ǘŜǊǊŜ Ł ƭŀ ƎǊŀƛƴŜ ŘŜ aŜŀǳȄ Ŝǘ ǊƻǉǳŜǘǘŜ Ł 

ƭΩƘǳƛƭŜ ŘŜ ƴƻƛǎŜǘǘŜ 

Tournedos de jarret de veau mijoté en cocotte, cannelloni au mascarpone, brochette de tomate 

Filet de Sandre de rivière, lie de vin et risotto au Pecorino, medley de jeunes légumes 

 

Buffet de desserts 

 

Autres prestations  

EAUX PLATES ET PETILLANTES DURANT LE DINER 

AVEC VAISSELLE ET MATERIEL  

 

Prix / personne :  43Φул ϵ ¢¢/Σ ŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ŎƻƳǇǊƛǎ  
TVA en vigueur 5.5 % 

  

   

MENU « DEGUSTATION » 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cocktail 12 pièces/personne (entrée) 

Wraps de saumon frais et aneth 

Sucette verrticale foie gras et spéculoos 

Club nordique, truite fumé, concombre et crème de wasabi 

Bouteille dΩun gaspacho andalou à secouer 

Lucullus de foie gras et pommes séchées 

Brochette de saumon, cubic de pomme Granny Smith 

/ƻǉǳƛƭƭŜ ŘΩǆǳŦ Mousseline de choux fleur, crème citronnées e ǆǳŦǎ de truite 

Pince de chorizo ibérique et pain dΩolive 

Boîte à cakes multicolores aux aromates 

Club toasté effeuillé de ōǆǳŦ, beurre de poivre Mlabar et courgette grillée 

Tartare de saumon en aigre doux, tomate suée au Piment dΩEspelette 

Cubique transparent de tartare de Saint Jacques aux baies roses 

 

Les Plats (au choix) 

Filet  de canette caramélisé au poivre, croustillant de pomme de terre, légumes façon barigoule  

Variation autour de nos régions : dégustation de 3 viandes : une carbonade flamande au spéculoos, un 

coq à la bière et infusion de Genièvre, un lapin cuit à basse température en croûte de moutarde, 

pommes pailles et frits-frits de poireau 

CƻƴŘŀƴǘ ŘΩŀƎƴŜŀǳ en tournedos, lie de vin, écrasé de pommes de terre au thym et légumes du soleil 

 

Buffet de desserts 

 

Autres prestations  

EAUX PLATES ET PETILLANTES DURANT LE DINER 

AVEC VAISSELLE ET MATERIEL  

Prix / personne :  41Φтл ϵ ¢¢/Σ ŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ŎƻƳǇǊƛǎΦ  
TVA en vigueur 5.5 % 

 

  

MENU COCKTAIL DINER 



 

 
TVA en vigueur 5.5 % 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le buffet de fromage … en option 

bƻǎ ŦǊƻƳŀƎŜǎ ǇǊƻǾƛŜƴƴŜƴǘ ŘΩǳƴ ŘŜǎ ƳŜƛƭƭŜǳǊǎ ŀŦŦƛƴŜǳǊǎ ŘŜ ƭŀ ǊŞƎƛƻƴΦ  όtƘƛƭƛǇǇŜ hƭƛǾƛŜǊύ  

Un vin au buffet peut les accompagner toute la soirée afin de rendre ce moment gourmand & convivial. 

/Ŝǎ ŦǊƻƳŀƎŜǎ ǎŜǊƻƴǘ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŞǎ ŘŜ ǎŀƭŀŘŜǎ Řǳ ƳƻƳŜƴǘΣ ŘΩƘǳƛƭŜǎ ǾŀǊƛŞŜǎ Ŝǘ ŘŜ ƎƻǶǘ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘΣ Ŝǘ ŘŜ ǾƛŜǳȄ 

vinaigres. 

Un buffet des pains spéciaux agrémente le buffet de fromages. 

Il sera ouvert durant toute la soirée. 

{ŜǊǾƛǊ ŀǳ ōǳŦŦŜǘ ŘŜ ŦǊƻƳŀƎŜǎ ǉǳŜƭǉǳŜǎ Ǿƛƴǎ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴ ǎŜǊŀ Řǳ ƳŜƛƭƭŜǳǊ ŜŦŦŜǘ όǾƻƛǊ ƴƻǘǊŜ ƎŀƳƳŜ Ǿƛƴǎ ϧ 

fromages) 

Prix / personne Υ  рΦлл ϵ ¢¢/Σ ŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ŎƻƳǇǊƛǎΦ 
TVA en vigueur 5.5 % 

 

 

Le buffet  des gourmandises sucrées 

! ƭΩƘŜǳǊŜ ŘŜǎ ŘŜǎǎŜǊǘǎΣ ƭŜǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎ ŘŞŎƻǳǾǊƛǊƻƴǘ ǘƻǳǘŜ ƭΩŀƳǇƭŜǳǊ ŘΩǳƴŜ ǎȅƳǇƘƻƴƛŜ ƎƻǳǊƳŀƴŘŜΧ 

Du chocolat craquant, aux fraises fraîches, le fondant des crèmes brûlées en passant par les pièces cocktail 

sucrées, tiramisu. Des gâteaux aux fruits, au chocolat, des tartes ŀǳȄ ŦǊǳƛǘǎ ŦǊŀƛǎΣ ŘŜǎ ƳƻǳǎǎŜǎΣ ŘŜǎ ŎǊŝƳŜǎΣΧ 

Nous suivrons votre fil rouge et vous serez invités à ouvrir le buffet.  

tǳƛǎ ƛƭ ǎŜǊŀ ǊŜƴƻǳǾŜƭŞ ŀǳ ŎƻǳǊǎ ŘŜ ƭŀ ǎƻƛǊŞŜ ǇŀǊ ŘŜǎ ŘŜǎǎŜǊǘǎ Ǉƭǳǎ ǎƛƳǇƭŜǎ Ŝǘ άŦǊŀƞŎƘŜǳǊέ ǉǳƛ ǊŀǾƛǊƻƴǘ ƭŜǎ 

danseurs. 

 

Nous apportons égalemŜƴǘ ǳƴŜ ƛƳǇƻǊǘŀƴŎŜ ŀǳȄ ƧŜǳƴŜǎ ŜƴŦŀƴǘǎ Ŝǘ Ł ƭŜǳǊ ǇƭŀƛǎƛǊ ƎǳǎǘŀǘƛŦΧΦ 

Le foie gras des Enfants 

Petite paupiette de volaille à la tomate à la crème et gratin de pommes de terre 

[ΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ƎƻǳǊƳŀƴŘŜ ŘŜǎ 9ƴŦŀƴǘǎ 

Coca-Cola et jus de fruits / Eaux plates ou gazeuses 

Prix / personne :  11.00 ϵ ¢¢/Σ ŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ŎƻƳǇǊƛǎΦ 
TVA en vigueur 5.5 % 

  

EN BUFFET… FROMAGE ET DESSERT 



 

 

 

 

 

 

 

мм ϵ ¢¢/ ǘƻǳǘ ŎƻƳǇǊƛǎ (TVA 5.5%) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Les entrées 

Antipasti aux tomates et aux poivrons marinés 
Terrine de Brochet aux écrevisses et crème de cresson 

Déclinaison de terrines  et charcuteries 
 
Les salades 

Salade de pâtes au pesto et tomates confites 
Salade tomates mozzarella au basilic 
Salade de pommes de terre piémontaise 
 
Les viandes et poissons 

Suprême de volaille rôti au sel de Guérande et citron 
tŀǾŞ ŘŜ ǎŀǳƳƻƴ ŦǊŀƛǎ ƴƻǊǾŞƎƛŜƴ Ł ƭŀ ŎǊŝƳŜ ŘΩƘŜǊōŜǎ 
Rôti de porc aux pruneaux 
 
Buffet de desserts 

 

Autres prestations  

EAUX PLATES ET PETILLANTES DURANT LE DINER 
AVEC VAISSELLE ET MATERIEL  
 
Prix / personne :  28.10 ϵ ¢¢/Σ ŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ŎƻƳǇǊƛǎ ό¢±! Ŝƴ ǾƛƎǳŜǳǊ рΦр ҈ύ 
 
 
 
 
 
 

  

BUFFET AIGUE MARINE 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Les entrées 

Antipasti de légumes marinés, artichauts poivrades, champignons, aubergines, tomates cerises, 
poivrons 
Saumon fumé au bois de hêtre et mini blinis 
Assiette paysanne de charcuteries sèches 
 
Les salades 

Salade San Rémo : pâtes torsadées trois couleurs, sauce estragon et moutarde légère 
Salade de choux blancs et jambon fumé, vinaigrette légère au yaourt acidulé 
tƻƳƳŜǎ ŘŜ ǘŜǊǊŜ Ł ƭΩƘǳƛƭŜ ŘŜ ƴƻƛȄΣ cerfeuil et ciboulette, cerneaux de noix 
 
Les viandes et poissons 

tŜǘƛǘŜ ǇƛŝŎŜ ŘΩ9ƎƭŜŦƛƴ ƳŀǊƛƴŞ ŀǳ ƎƛƴƎŜƳōǊŜ Ŝǘ ŀǎǇŜǊƎŜ ǾŜǊǘŜ 
9ŦŦŜǳƛƭƭŞ ŘŜ ōǆǳŦ ŀǳ ǘƘȅƳ ŦǊŀƛǎ Ŝǘ ōŞŀǊƴŀƛǎŜ 
Filet de canette rôti et vierge aux framboises 
 
Buffet de desserts 

 

Autres prestations  

EAUX PLATES ET PETILLANTES DURANT LE DINER 
AVEC VAISSELLE ET MATERIEL  
 

Prix / personne Υ онΦмл ϵ ¢¢/Σ ŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ŎƻƳǇǊƛǎ ό¢±! Ŝƴ ǾƛƎǳŜǳǊ рΦр ҈ύ 
 

 

  

  

BUFFET SAPHIR 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Les entrées 

Chiffonnade de jambon Parme 
Antipasti de légumes marinés : artichauts poivrades, champignons, aubergines, tomates cerises, 
poivrons 
Salade de jeunes pousses et légumes croquants 
 
Les salades 

Petites tomates provençales et champignons farcis 
Pommes de terre ǊŀǘǘŜǎ ǎŀǳǘŞŜǎ Ł ƭΩƘǳƛƭŜ ŘΩƻƭƛǾŜΣ ŀƛƭ Ŝǘ ǇŜǊǎƛƭƭŀŘŜ 
Brocolis et asperges vertes 
 
Les viandes et poissons avec Chafing Dish 

Carbonade flamande au spéculoos 
tŜǘƛǘ ǇŀǾŞ ŘŜ ǎŀǳƳƻƴ ǾŀǇŜǳǊ Ŝǘ ōŜǳǊǊŜ ōƭŀƴŎ Ł ƭΩŀƴŜǘƘ 
Filet de canette aux poivres  
 
Buffet de desserts 

 

Autres prestations  

EAUX PLATES ET PETILLANTES DURANT LE DINER 

AVEC VAISSELLE ET MATERIEL  

Prix / personne Υ опΦмл ϵ ¢¢/Σ ŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ŎƻƳǇǊƛǎ ό¢±! Ŝƴ ǾƛƎǳŜǳǊ рΦр ҈ύ 

 

 

  

BUFFET CRISTAL (buffet chaud à partir de 30 personnes) 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Les entrées 

Antipasti marinés : anchois et tomates séchées espagnoles 
Foie gras de canard entier, toast grillé 
Chiffonnade de jambon de Parme 
 
Les salades 

Salade exotique aux avocats, kiwi et melon 
Véritable salade grecque à la fêta 
Salade de Rattes du Touquet au lard fumé, poivre concassé et persillade 
Salade de jeunes pousses et légumes croquants 
 
Les viandes et poissons 

Effeuillé de veau aux fruits exotiques 
/ŀǊǊŞ ŘΩŀƎƴŜŀǳ ŎǊƻǳǎǘƛƭƭŀƴǘ ŀǳȄ ǎǇŞŎǳƭƻƻǎ 
Tournedos de Lotte rôti au lard, chips de cheddar 
 
Buffet de Desserts  

Autres prestations  

EAUX PLATES ET PETILLANTES DURANT LE DINER 

AVEC VAISSELLE ET MATERIEL  
 
Prix / personne Υ осΦмл ϵ ¢¢/Σ ŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ŎƻƳǇǊƛǎ ό¢±! Ŝƴ ǾƛƎǳŜǳǊ рΦр ҈ύ 

 

 

 

 

 

 

 

  

BUFFET DIAMANT 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

[ΩŀǊǘ ŘŜǎ ŀŎŎƻǊŘǎΣ ŘŜǎ ǇǊŞŀƳōǳƭŜǎ ŘŜ ǊŞŎŜǇǘƛƻƴΣ ŘŜǎ ƛƴǎǘŀƴǘǎ ŘŜ /ƘŀƳǇŀƎƴŜΣ ŘŜǎ découvertes de terroir, des robes 

grenat Τ ŘŜǎ ƴƻǘŜǎ ŘΩŞǇƛŎŜǎ ƻǳ ǘƻǳǘ ǎƛƳǇƭŜƳŜƴǘ ŘŜǎ ƳƻƳŜƴǘǎ ŘŜ ŦǊŀƞŎƘŜǳǊ ƻǳ ŘŜ ŦǊǳƛǘǎΦ ¢ƻǳǘŜǎ ƴƻǎ ōƻƛǎǎƻƴǎ ƻƴǘ ŞǘŞ 

ǎŞƭŜŎǘƛƻƴƴŞŜǎ ǇƻǳǊ Ǿƻǳǎ ǎŞŘǳƛǊŜΧ 

 

 
 
 
 
Forfait Boissons Dîner n°1 : 16.00 € TTC* 
Apéritif : Méthode traditionnelle Saumur appellation contrôlée : nerveux et délicat, bulles fines, corps plein et 
fruité ;  
Dîner : Vin blanc et vin rouge (choix à déterminer dans notre carte de vins) 
Dessert : Méthode traditionnelle Saumur appellation contrôlée 
Bière en pression sur toute la durée de la prestation 
 
Forfait boissons Dîner n°2 : 21.00 € TTC* 
Apéritif : Champagne  
Dîner : vin blanc et vin rouge (choix à déterminer dans notre carte de vins)  
Dessert : Champagne 
Bière en pression sur toute la durée de la prestation 
 
Forfait boissons Dîner n°3 : 12.00 € TTC* 
Vin blanc, vin rouge (choix à déterminer dans notre carte de vins)   
Bière en pression sur toute la durée de la prestation 
 
Forfait soft (de l’apéritif à la fin de la soirée) : 4.00 € TTC 
ό/ƻŎŀ /ƻƭŀΣ /ƻŎŀ /ƻƭŀ ƭƛƎƘǘΣ Ƨǳǎ ŘΩƻǊŀƴƎŜΣ ŀƴŀƴŀǎΣ Ǉŀǎǎƛƻƴύ 
 
Les forfaits boissons proposés sont à discrétion. 
 
±ƻǳǎ ǇƻǳǾŜȊ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ŀǇǇƻǊǘŜǊ Ǿƻǎ ōƻƛǎǎƻƴǎ Ŝƴ ǇǊŜƴŀƴǘ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ ŘŜ ƭΩŀŎŎƻǊŘ ƳŜǘǎ Ŝǘ ǾƛƴǎΦ  
Profitez de la  dégustation des mets pour tester vos flacons. 
 
Pour le buffet de fromages, une découverte de vins différents de celui du dîner peut être du plus bel effet. 
Dans ce cas, sélectionnez dans la carte vins & fromages ci-dessous et limitez le nombre de bouteilles. Cela reste une 
découverte « vins & fromages » :  

 

-  Sancerre Château de Nojoy : 17.80 ϵ TTC (TVA 19.6%) 

-  Beaune Vieilles vignes blanc  2005 : 20.20 ϵ TTC (TVA 19.6%) 

-  Beaume de Venise rouge : 20.20 ϵ TTC (TVA 19.6%) 
  

LES FORFAITS 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Vins Blancs 

Vin de pays des Côtes de Gasgogne - Domaine de Joÿ l’Esprit 2007 
Blanc sec, frais et aromatique Sec et nerveux, très désaltérant, au nze de fruits exotiques avec en finale 
ƭΩŀƎǊŞŀōƭŜ ŀƳŜǊǘǳƳŜ Řǳ ǇŀƳǇƭŜƳƻǳǎǎŜ 

±ƛƴ ŘŜ Ǉŀȅǎ ŘŜǎ /ƻǘŜŀǳȄ ŘŜ ƭΩ!ǊŘŝŎƘŜ ς Grand Ardèche Louis Latour 2006 
.ƭŀƴŎ ōƻƛǎŞ /ƘŀǊŘƻƴƴŀȅ ŘŜ ƭΩ!ǊŘŝŎƘŜΣ ǾƛƴƛŦƛŞ ŎƻƳƳŜ ǳƴ ƎǊŀƴŘ .ƻǳǊƎƻƎƴŜ Σ!ƳǇƭŜ Ŝǘ ǇƭŜƛƴΣ ŀǳ ƴŜȊ ŘŜ ǘƛƭƭŜǳƭ Ŝǘ 
de fruits exotiques, avec de subtiles notes de vanille et de pain grillé 

Mâcon Villages ς Orchys 2007 
Blanc de Bourgogne, tendre assez plein Nez élégant de fleurs jaunes, plein et tendre en bouche, avec une 
jolie fraîcheur 

Ménetou Salon  - Le Grand Cerf 2007 
Blanc de Loire, Joli sauvignon aux aromes très frais de pamplemousse, élégant et assez tendre en bouche 

Vins rouges 

Bordeaux : Graves rouges ς Château Haut-Selve 2004 
Nez de fruits mûrs, de boisé fumé et de pain grillé, plein et épanoui aux tannins bien enrobés 

Bourgogne Hautes Côtes de nuits ς David Duband 2006 
Soyeux, nerveux et racé au nez de framboise et de fraise, souligné par des notes boisées de pignon de pin 

Côtes du Ventoux ς La Vieille Ferme 2007 
Souple et charnu avec beaucoup de fruits rouges et une finale épicée de laurier 

Loire ς Chinon ς Raffault Les Lutinières 2007 
Souple, structuré et frais avec des arômes de fleurs et de fruits rouges 

 
Café 

Café servi à table, avec pot à lait et sucrier 
Vaisselle comprise 
Prix / personne Υ мΦфр ϵ ¢¢/Σ ŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ŎƻƳǇǊƛǎ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

LES VINS (vin au choix) 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cela consiste à servir une collation en fin de soirée ou άŘŞōǳǘ ŘŜ ƳŀǘƛƴŞŜέ ǾŜǊǎ нƘ ƻǳ оƘΦ Nous avons étudié pour 
Ǿƻǳǎ ŎŜǘ ά!ŦǘŜǊ {ǇŞŎƛŀƭ aŀǊƛŀƎŜέ ŀǳ ŎƘƻƛȄΣ ǎǳŎǊŞ ƻǳ ǎŀƭŞΧ 
 
Salé 
Jambon de Parme, pain et pesto 
Fromage de tête et condiments 
{ƻǳǇŜ Ł ƭΩƻƛƎƴƻƴΣ ŎǊŝƳŜ ŦǊŀƞŎƘŜ Ŝǘ ŎǊƻǳǘƻƴǎ Ŝǘ ŜƳƳŜƴǘŀƭ ǊŃǇŞ 
Sucré 
Cookies, brownies et sauce caramel 
Mini crêpes et ses garnitures 
Brochettes de fruits et truffes chocolat 
 
оΦрл ϵ ¢¢/ κ ŀŦǘŜǊκ ǇŜǊǎƻƴƴŜ ό¢±! рΦр҈ύ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

L’AFTER 



 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

Le coté sucré… 

Mini viennoiseries : mini pain au chocolat, mini croissant, mini pain au raisin, mini chausson aux 

pommes 

Mini crêpe à la vanille, sauce chocolat 

Salade de fruits frais 

Tarte flan 

 
Le coté salé… 

Chiffonnade de jambon de Parme 

Déclinaison de charcuteries et terrines 

Saumon fumé tzatziki 

Plateau de fromages et pains spéciaux 

 
Le coté fraîcheur… 

Salade de risonis au fromage frais 

Salade de haricots verts, vinaigrette aux condiments 

Taboulé aux herbes fraîches 

 
16.30 € TTC / personne 

TVA 5.5% 

 

Forfait vaisselle brunch : 4.60 € TTC / personne 

Assiettes, verrerie, couverts, tasses et sous-ǘŀǎǎŜǎ Χ  

TVA 19.6 % 

 

Suggestions boissonsVin de pays des Côtes de Gasgogne - Domaine de Joÿ l’Esprit 2007 6 

€ TTC / bouteille 

Blanc sec, frais et aromatique Sec et nerveux, très désaltérant, au nze de fruits exotiques avec en finale 
ƭΩŀƎǊŞŀōƭŜ ŀƳŜǊǘǳƳŜ Řǳ ǇŀƳǇƭŜƳƻǳǎǎŜ 
с ϵ ¢¢/ κ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ό¢±! мфΦс҈ύ 

Loire ς Chinon ς Raffault Les Lutinières 2007 
Souple, structuré et frais avec des arômes de fleurs et de fruits rouges 
уΦср ϵ ¢¢/ κ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ό¢±! мфΦс҈ύ 

 

LE BRUNCH Pour un lendemain convivial & gourmand 


